


ÔÅÐÌÅÐÑÊÈÉ ÑÛÐ ÁÓÐÐÀÒÀ Ñ 
ÒÎÌÀÒÀÌÈ ÐÀÇÍÛÕ ÑÎÐÒÎÂ  

Ranch burrata  cheese with assorted tomatoes

ÇÀÊÓÑÊÈ  | APPETIZERS

ÑÛÐÛ Ñ ÌÅÑÒÍÎÃÎ ÔÅÐÌÅÐÑÊÎÃÎ ÕÎÇßÉÑÒÂÀ | Cheeses from a local farm:

ÏÀÐÌÅÇÀÍ | Parmesan

ÊÀ×ÎÒÒÀ Ñ ÒÐÞÔÅËÅÌ | Caciotta with truffle

ÊÀÌÀÌÁÅÐ | Camembert

ÃÎÐÃÎÍÇÎËÀ | Gorgonzola 

ÑÓËÓÃÓÍÈ | Suluguni

ÕÓÌÓÑ Ñ ÒÀÄÆÀÑÑÊÈÌÈ ÎËÈÂÊÀÌÈ, ÂßËÅÍÛÌÈ ÒÎÌÀÒÀÌÈ È 
ÊÓÊÓÐÓÇÍÛÌ ÌÀÑËÎÌ
Hummus with Tajasian olives, sun-dried tomatoes and corn oil

ÃÓÀÊÀÌÎËÅ ÈÇ ÀÂÎÊÀÄÎ Ñ ÔÎÊÀ××ÅÉ
Avocado guacamole with focaccia

1 100.-50 ãð 

2 400.-150/165 ãð 

1 100.-50 ãð 

50 ãð 

800.-50 ãð 

800.-

50 ãð 650.-

1 400.-190 ãð 

600.-170 ãð 



ÇÀÊÓÑÊÈ | APPETIZERS

ÒÀÐÒÀÐ ÈÇ ÔÅÐÌÅÐÑÊÎÉ ÃÎÂßÄÈÍÛ Ñ 
ÌÀÉÎÍÅÇÎÌ ÈÇ ÂßËÅÍÛÕ ÒÎÌÀÒÎÂ 

Farm beef tartar with sun-dried tomato mayonnaise

ÇÀÏÅ×ÅÍÍÛÉ ÁÀÊËÀÆÀÍ Ñ ÑÎÓÑÎÌ ÑÀÖÈÂÈ È ÇÅÐÍÀÌÈ ÃÐÀÍÀÒÀ  
Baked eggplant with satsivi sauce and pomegranate grains

ÆÀÐÅÍÛÉ ÑÓËÓÃÓÍÈ Ñ ÂÀÐÅÍÜÅÌ ÈÇ ÈÍÆÈÐÀ È ÔÅÉÕÎÀ 
Fried suluguni with fig jam and feijoa jam

ÄÀËÜÍÅÂÎÑÒÎ×ÍÛÅ ÊÐÅÂÅÒÊÈ ÍÀ ËÜÄÓ Ñ ÎÑÒÐÛÌ ÑÎÓÑÎÌ   
Tiger shrimps served on ice with spicy sauce

ÒÀÐÒÀÐ ÈÇ ÑÅÌÃÈ Ñ ÎÃÓÐÖÎÌ, ÊÐÀÑÍÎÉ ÈÊÐÎÉ, ÊÎÏ×ÅÍÎÉ 
ÑÌÅÒÀÍÎÉ È ÊÀÐÒÎÔÅËÜÍÛÌ ÄÐÀÍÈÊÎÌ
Salmon tartar with cucumber, red caviar, smoked sour cream and potato pancake

ÒÀÐÒÀÐ ÈÇ ÒÓÍÖÀ Ñ ÃÓÀÊÀÌÎËÅ È ÑÎÓÑÎÌ ÏÎÍÇÓ
Tuna tartar with guacamole and ponzu sauce

900.-290 ãð 

890.-140/40 ãð 

6 200.-700 ãð 

1 850.-100/80/30 ãð 

1 100.-130 ãð 

790.-100/10 ãð 



ÁÐÓÑÊÅÒÒÛ | BRUSCHETTA

Ñ ÐÎÑÒÁÈÔÎÌ, ÂßËÅÍÛÌÈ ÒÎÌÀÒÀÌÈ È ÑÛÐÎÌ ÏÀÐÌÅÇÀÍ
With roast beef, sun-dried tomatoes and parmesan cheese

ÁÐÓÑÊÅÒÒÀ Ñ ÓÃÐÅÌ, ÃÐÈÁÀÌÈ ØÈÈÒÀÊÅ,
 ÑÂÅÆÈÌ ÎÃÓÐÖÎÌ È ÂÎÄÎÐÎÑËßÌÈ 

ÂÀÊÀÌÝ
Bruschettà with eel, shiitake mushrooms, fresh 

cucumber and wakame seaweed

Ñ ÊÀÌ×ÀÒÑÊÈÌ ÊÐÀÁÎÌ, ÑÒÐÀ×ÀÒÅËËÎÉ È ÃÓÀÊÀÌÎËÅ
With king crab, stracciatella and guacamole

1 650.-200 ãð 

3 300.-170 ãð 

1 600.-170 ãð 

ÑÀËÀÒÛ | SALADS

ÑÀËÀÒ «ÊÀÂÊÀÇ» Ñ ÃÎÂßÄÈÍÎÉ, ÒÎÌÀÒÀÌÈ, ÎÃÓÐÖÎÌ, ÊÐÀÑÍÛÌ 
ËÓÊÎÌ È ÐÅÃÀÍÎÌ 
«Caucasus» salad with beef, tomatoes, cucumbers, onion and basil

ÒÅÏËÛÉ ÑÀËÀÒ ÈÇ ÊÐÅÂÅÒÎÊ, ÃÐÅÁÅØÊÎÂ È ÌÈÄÈÉ Ñ ËÈÑÒÜßÌÈ ÑÀËÀÒÀ 
Warm salad with scallops, shrimps, mussels and lettuce

2 800.-300 ãð 

1 500.-290 ãð 



850.-145 ãð 

ÑÀËÀÒÛ | SALADS

ÊÐÀÑÍÛÉ ÐÅÄÈÑ ÑÎ ÑÂÅÆÈÌÈ ÎÃÓÐÖÀÌÈ, ÇÅËÅÍÜÞ È ÑÌÅÒÀÍÎÉ 
Radish with cucumbers, fresh herbs and sour cream

ÇÅËÅÍÛÉ ÑÀËÀÒ Ñ ÏÐÎÐÎÑÒÊÀÌÈ, ×ÓÊÎÉ, 
ÊÅÄÐÎÂÛÌÈ ÎÐÅÕÀÌÈ È ÑÂÅÆÈÌ 

ÎÃÓÐÖÎÌ
Green salad with sprouts, chuka, pine nuts and 

fresh cucumber

ÑÀËÀÒ Ñ ÕÐÓÑÒßÙÈÌÈ ÁÀÊËÀÆÀÍÀÌÈ È ÑËÀÄÊÈÌÈ ÒÎÌÀÒÀÌÈ
Salad with crispy eggplant and sweet tomatoes

790.-240 ãð 

690.-255 ãð 

1 950.-250 ãð 

800.-220 ãð 

ÐÓÊÎËÀ Ñ ÒÈÃÐÎÂÛÌÈ ÊÐÅÂÅÒÊÀÌÈ, ÌÀÍÃÎ È ÒÎÌÀÒÀÌÈ
Arugula with tiger prawns, mango and tomatoes

ÒÎÌÀÒÛ Ñ ÊÐÀÑÍÛÌ ËÓÊÎÌ, ÎËÈÂÊÎÂÛÌ ÌÀÑËÎÌ È ÇÅËÅÍÜÞ 
Tomato salad with onion, olive oil and basil



2 300.-300 ãð 

ÌÈÄÈÈ È ÐÀÏÀÍÛ | MUSSELS AND RAPANA

ÌÈÄÈÈ Â ÑÎÓÑÅ ÁÅËÎÅ ÂÈÍÎ
Mussels in white wine sauce

ÌÈÄÈÈ Ñ ÑÛÐÎÌ ÄÎÐÁËÞ È ÑËÈÂÎ×ÍÛÌ ÑÎÓÑÎÌ  
Mussels with dorblue cheese and cream sauce

ÌÈÄÈÈ Â ÑÎÓÑÅ ÒÎÌ ßÌ
Mussels in tom yum sauce

2 400.-600 ãð 

ÑÓÏÛ | SOUPS

ÊÓÐÈÍÛÉ ÑÓÏ Ñ ÎÂÎÙÀÌÈ È ÄÎÌÀØÍÅÉ ËÀÏØÎÉ 
Chicken soup with vegetables and homemade noodles 

ÕÀÐ×Î ÈÇ ÄÀÃÅÑÒÀÍÑÊÎÃÎ ßÃÍÅÍÊÀ
Kharcho from Dagestan lamb

ÍÅÀÏÎËÈÒÀÍÑÊÈÉ ÒÎÌÀÒÍÛÉ ÑÓÏ Ñ ÌÎÐÅÏÐÎÄÓÊÒÀÌÈ
Neapolitan tomato soup with seafood

2 250.-550 ãð 

1 800.-500 ãð 

1 900.-150 ãð 

2 900.-350 ãð 

750.-250/40 ãð 

ÆÞËÜÅÍ ÈÇ ×ÅÐÍÎÌÎÐÑÊÈÕ ÐÀÏÀÍÎÂ 
Black Sea rapana julienne 



2 150.-450 ãð 

ÏÀÑÒÀ È ÐÈÇÎÒÒÎ | PASTA AND RISOTTO

ÑÏÀÃÅÒÒÈ Ñ ÑÎÓÑÎÌ «ÊÂÀÄÐÎ ÔÎÐÌÀÄÆÈ»
Spaghetti with sauce «Quattro Formaggi»

ÑÏÀÃÅÒÒÈ «ÀËÜ ÏÎÌÎÄÎÐÎ» Ñ ÒÎÌÀÒÍÛÌ ÑÎÓÑÎÌ 
È ÁÀÇÈËÈÊÎÌ 
Spaghetti «Al Pomodoro» with tomato sauce and basil

ÑÏÀÃÅÒÒÈ Ñ ÂÎÍÃÎËÅ 
Spaghetti with clams

1 450.-300 ãð 

ÐÈÇÎÒÒÎ Ñ ÐÀÃÓ ÈÇ ÃÎÂßÄÈÍÛ Ñ ÒÐÞÔÅËÅÌ È 
ÑÎÓÑÎÌ ÊÐÅÌ-ÏÀÐÌÅÇÀÍ  
Risotto with beef ragout with truffle and cream parmesan sauce

ÔÅÒÒÓ××ÈÍÅ Ñ ÔÅÐÌÅÐÑÊÈÌ ÖÛÏËÅÍÊÎÌ, ØÏÈÍÀÒÎÌ 
È ÁÅËÛÌÈ ÃÐÈÁÀÌÈ 
Fettuccine with farm chicken, spinach and porcini mushrooms

ÐÈÇÎÒÒÎ Ñ ÌÎÐÅÏÐÎÄÓÊÒÀÌÈ È ØÀÔÐÀÍÎÌ
Risotto with seafood and saffron

1 500.-350 ãð 

2 500.-350 ãð 

2 100.-330 ãð 

1 400.-350 ãð 



ÏÈÖÖÀ È ÕÀ×ÀÏÓÐÈ | PIZZA AND KHACHAPURI

ÏÈÖÖÀ «×ÅÒÛÐÅ ÑÛÐÀ» 
Pizza «Four cheeses»

ÏÈÖÖÀ «ÌÀÐÃÀÐÈÒÀ» 
Pizza «Margherita»

1 400.-370/50 ãð 

ÏÈÖÖÀ ÑÎ ÑÒÐÀ×ÀÒÅËËÎÉ È ÒÐÞÔÅËÅÌ
Pizza with stracciatella and truffle

ÏÈÖÖÀ «ÏÅÏÅÐÎÍÈ» 
Pizza «Pepperoni»

1 650.-420/50 ãð 

1 250.-420/50 ãð 

2 700.-500 ãð 

1 600.-445/50 ãð 

ÏÈÖÖÀ Ñ ÏÀÐÌÑÊÎÉ ÂÅÒ×ÈÍÎÉ, 
ÐÓÊÎËÎÉ È ÒÎÌÀÒÀÌÈ ×ÅÐÐÈ

Pizza with Parma ham, arugula and cherry 
tomatoes



ÏÈÖÖÀ È ÕÀ×ÀÏÓÐÈ | PIZZA AND KHACHAPURI

ÏÈÖÖÀ Ñ ËÎÑÎÑÅÌ, ÊÀÏÅÐÑÀÌÈ È ÊÐÀÑÍÛÌ ËÓÊÎÌ
Pizza with salmon, capers and red onion

ÕÀ×ÀÏÓÐÈ «ËÎÄÎ×ÊÀ» ÏÎ-ÀÄÆÀÐÑÊÈ 
Khachapuri in Adjarian style

ÕÀ×ÀÏÓÐÈ ÏÎ-ÈÌÅÐÅÒÈÍÑÊÈ 
Khachapuri in Imeretinsky style

ÔÎÊÀ××À Ñ ÑÎÓÑÎÌ ÏÅÑÒÎ 
Focaccia with pesto sauce

ÔÎÊÀ××À Ñ ÑÛÐÎÌ ÏÀÐÌÅÇÀÍ 
Focaccia with parmesan cheese

3 000.-500 ãð 

1 050.-300 ãð 

1 500.-470 ãð 

350.-150 ãð 

490.-140 ãð 

ÏÈÖÖÀ Ñ ÃÐÓØÅÉ, ÃÎÐÃÎÍÇÎËÎÉ È ÃÐÅÖÊÈÌÈ ÎÐÅÕÀÌÈ
Pizza with pear, gorgonzola and walnuts

1 500.-500 ãð 



1 450.-280 ãð 

ÁËÞÄÀ ÈÇ ÄÐÎÂßÍÎÉ ÏÅ×È | HOT DISHES FROM WOODEN STOVE

ÄÎÐÀÄÎ ÈÇ ÏÅ×È Ñ ÑÀËÜÑÎÉ ÈÇ 
ÊÀÏÅÐÑÎÂ È ÒÎÌÀÒÎÂ

Baked dorado with caper and tomato salsa

1 300.-150/130/60 ãð 

1 200.-450 ãð 

ÐÓÁËÅÍÛÅ ÊÎÒËÅÒÊÈ ÈÇ ÊÐÎËÈÊÀ, 
ÊÀÐÒÎÔÅËÜÍÎÅ ÏÞÐÅ ÑÎ ØÏÈÍÀÒÎÌ, ÑÎÓÑ ÌÎÐÍÅ
Chopped rabbit cutlets, mashed potatoes with spinach, Mornay sauce

ÑÂÈÍÛÅ ÐÅÁÐÛØÊÈ, ÒÎÌËÅÍÍÛÅ Â ÏÅ×È, Ñ ÏÅ×ÅÍÛÌ 
ÊÀÐÒÎÔÅËÅÌ È ÑÌÅÒÀÍÎÉ
Stewed pork ribs with baked potatoes and sour cream

2 300.-450/50/100 ãð ÖÛÏËÅÍÎÊ ÊÓÊÓÐÓÇÍÎÃÎ ÎÒÊÎÐÌÀ, ÏÅ×ÅÍÛÉ ÒÎÌÀÒ Ñ ÏÀÐÌÅÇÀÍÎÌ 
È ÑÎÓÑ ÏÎ  –  ÃÐÓÇÈÍÑÊÈ  
Corn-feed chicken, baked tomato with parmesan and Georgian sauce



14 500.-1000 ãð 

28 000.-1000 ãð 

21 000.-

5 500.-

9 000.-

ÇÀÏÅ×ÅÍÍÀß ÎÑÅÒÐÈÍÀ (ÀÄËÅÐÑÊÎÅ ÔÎÐÅËÅÂÎÅ ÕÎÇßÉÑÒÂÎ)
Baked sturgeon (Adler trout farm)

×ÅÐÍÎÌÎÐÑÊÈÉ ÊÀËÊÀÍ ÈÇ ÏÅ×È Ñ ÒÎÌÀÒÀÌÈ, ÊÀÏÅÐÑÀÌÈ 
È ÑÂÅÆÅÉ ÇÅËÅÍÜÞ
Baked Black Sea turbot with tomatoes, capers and fresh herbs

ÐÀÊÈ ÊÎÐÎËÅÂÑÊÈÅ
Crayfish royal

ÔÅÐÌÅÐÑÊÀß ÓÒÊÀ, ÇÀÏÅ×ÅÍÍÀß 
Ñ ßÁËÎÊÀÌÈ  

Farm duck baked with apples

ÎÊÎÐÎÊ ÄÀÃÅÑÒÀÍÑÊÎÃÎ ÁÀÐÀØÊÀ Â ÀÐÎÌÀÒÍÛÕ ÒÐÀÂÀÕ 
Dagestan lamb ham with aromatic herbs

ÁËÞÄÀ ÈÇ ÄÐÎÂßÍÎÉ ÏÅ×È ÍÀ ÊÎÌÏÀÍÈÞ
*ÇÀÊÀÇ ÇÀ 48 ×ÀÑÎÂ 
HOT DISHES FROM WOODEN STOVE FOR A COMPANY

1000 ãð 

1000 ãð 

1000 ãð 



1 600.-200 ãð 

ÁËÞÄÀ ÍÀ ÌÀÍÃÀËÅ | BBQ MENU

ÐÛÁÀ È ÌÎÐÅÏÐÎÄÓÊÒÛ | FISH AND SEAFOOD

2 700.-100 ãð 

450.-100 ãð 

3 200.-100 ãð 

1 900.-100 ãð 

×ÅÐÍÎÌÎÐÑÊÀß ÊÀÌÁÀËÀ | Black Sea Flounder

×ÅÐÍÎÌÎÐÑÊÀß ÁÀÐÀÁÓËÜÊÀ 
Black Sea goatfish

ÀÄËÅÐÑÊÀß ÐÅ×ÍÀß ÔÎÐÅËÜ | Adler farm trout

ÑÈÁÀÑ ×ÈËÈÉÑÊÈÉ | Seabass Chilean

ÎÑÜÌÈÍÎÃ (ÙÓÏÀËÜÖÀ)  | Octopus tentacles

ÑÅÌÃÀ | Salmon 100 ãð 1 900.-



520.-100 ãð 

520.-100 ãð 

ÎÂÎÙÈ ÃÐÈËÜ |Grilled vegetables

ÀÄÆÀÏÑÀÍÄÀË | Adjapsandal

ÊÀÐÒÎÔÅËÜ ÇÀÏÅ×ÅÍÍÛÉ | Baked potatoes

100 ãðÊÀÐÒÎÔÅËÜ ÔÐÈ | French fries

ØÀÌÏÈÍÜÎÍÛ | Champignons

300.-

100 ãð 390.-

100 ãð 300.-

ÎÂÎÙÈ È ÃÀÐÍÈÐÛ | VEGETABLES AND SIDE DISHES

500.-100 ãð 

850.-100 ãð 

1 950.-100 ãð 

ÖÂÅÒÍÀß ÊÀÏÓÑÒÀ Ñ ÒÐÞÔÅËÜÍÎÉ ÏÀÑÒÎÉ 
Cauliflower with truffle paste

ÁÐÎÊÊÎËÈ Ñ ÀÐÎÌÀÒÍÛÌ ÌÀÑËÎÌ È ÏÀÐÌÅÇÀÍÎÌ 
Broccoli with aromatic oil and parmesan

ÑÏÀÐÆÀ ÍÀ ÓÃËßÕ | Grilled asparagus

3 200.-

1 200.-

ÊÎÐÅÉÊÀ ÄÀÃÅÑÒÀÍÑÊÎÉ ÁÀÐÀÍÈÍÛ | Rack of Dagestan lamb

ÌßÑÎ È ÏÒÈÖÀ | MEAT AND POULTRY

200 ãð 

200 ãð ËÞËß - ÊÅÁÀÁ ÈÇ ÃÎÂßÄÈÍÛ | Beef luleh kebab

ËÞËß – ÊÅÁÀÁ ÈÇ ÁÀÐÀÍÈÍÛ | Lamb luleh kebab

ØÀØËÛÊ ÈÇ ÑÂÈÍÎÉ ØÅÈ 
Pork neck kebab

ØÀØËÛÊ ÈÇ ÊÓÐÈÍÎÃÎ ÁÅÄÐÀ | Chicken leg kebab

ÑÒÅÉÊ ÈÇ ÃÎÂßÆÜÅÉ ÂÛÐÅÇÊÈ | Beef tenderloin steak

ÐÈÁÀÉ ÑÒÅÉÊ | Rib - eye steak

1 500.-

1 000.-

200 ãð 

200 ãð 

1 000.-

1 350.-

200 ãð 

100 ãð 

2 400.-100 ãð 



ÄÅÑÅÐÒÛ | DESSERTS

600.-170/50 ãð

1 050.-195 ãð

750.-130/50 ãð 

1 050.-250 ãð 

ÃÐÓØÅÂÛÉ ÏÈÐÎÃ Ñ ÃÎÐÃÎÍÇÎËÎÉ 
È ÂÀÍÈËÜÍÛÌ ÌÎÐÎÆÅÍÛÌ 

Pear pie with gorgonzola and vanilla ice cream

ÏÀÍÍÀ ÊÎÒÒÀ ÍÀ ÊÎÊÎÑÎÂÎÌ ÌÎËÎÊÅ Ñ 
ÑÅÌÅÍÀÌÈ ×ÈÀ, ÑÎÓÑÎÌ ÌÀÍÃÎ È ÑÂÅÆÈÌÈ ßÃÎÄÀÌÈ 
Coconut milk Panna Cotta with chia seeds, mango sauce and fresh berries

ÁÀÑÊÑÊÈÉ ×ÈÇÊÅÉÊ Ñ ßÃÎÄÍÛÌ ÑÎÓÑÎÌ
Basque cheesecake with berry sauce

ÒÈÐÀÌÈÑÓ | Tiramisu

ÒÐÀÄÈÖÈÎÍÍÛÉ ÌÅÄÎÂÛÉ ÒÎÐÒ | Honey cake

150/50 ãð ÒÎÐÒ «ÍÀÏÎËÅÎÍ» | «Napoleon» cake

ÝÊËÅÐÛ Ñ ÇÀÂÀÐÍÛÌ ÊÐÅÌÎÌ | Eclairs with custard cream

650.-

150 ãð 550.-

150 ãð 650.-

ÒÎÐÒ «ÏÒÈ×ÜÅ ÌÎËÎÊÎ» | «Bird's Milk» soffle cake

ÒÐÓÁÎ×ÊÀ Ñ ÂÀÐÅÍÎÉ ÑÃÓÙÅÍÊÎÉ  
Waffle tube stuffed with condensed milk

80 ãð 450.-

95 ãð 250.-



ÌÎÐÎÆÅÍÎÅ | ICE CREAM 

250.-50 ãð 

300.-50 ãð 

ÂÀÍÈËÜÍÎÅ | ÊËÓÁÍÈ×ÍÎÅ | ØÎÊÎËÀÄÍÎÅ |
ÔÈÑÒÀØÊÎÂÎÅ | ÊÀÐÀÌÅËÜÍÎÅ Ñ ÃÐÅÖÊÈÌ ÎÐÅÕÎÌ
Vanilla | Strawberry | Chocolate | Pistachio | Caramel and walnut

ËÈÌÎÍ-ËÀÉÌ | ÌÀËÈÍÀ | ÌÀÍÃÎ | ÁÀÍÀÍÎÂÛÉ |  ÌÀÐÀÊÓÉß |
×ÅÐÍÎÑÌÎÐÎÄÈÍÎÂÛÉ | ÊËÓÁÍÈ×ÍÛÉ
Lemon and lime | Raspberries | Mango | Banana | Passion fruit | Black currant | Strawberry 

ÑÎÐÁÅÒÛ | SORBETS



ÏÐÈßÒÍÎÃÎ ÀÏÏÅÒÈÒÀ!

ÐÅÑÒÎÐÀÍ BSBC

354008, Êðàñíîäàðñêèé êðàé,  

ã. Ñî÷è, óë. Âèíîãðàäíàÿ, ä. 33,   

òåëåôîí: 8 800 200 77 93

Öåíû óêàçàíû â ðóáëÿõ è âêëþ÷àþò ÍÄÑ.
Prices are in rubles and include VAT.

Ôåðìåðñêèé ïðîäóêò. 
Ïðîèçâåäåíî â Êðàñíîäàðñêîì êðàå.

Ìåíþ äåéñòâóåò ñ 28.04.2023
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